
WELCOME TO THE
CITRUS SUSHI EXPERIENCE
Una trobada diferent, divertida, creativa,
on gaudiràs de deliciosos plats de sushi.

Però si pensaves que només es tractava de “menjar”,
estàs ben equivocat... toca tacar-se una miqueta
les mans i aprendre a cuinar aquests Uramakis
que tant t'agraden. T'atreveixes?
No és per posar pressió, però hi haurà competició...
És el moment de treure el "sushi man"
que portes dins!
Cada integrant del grup prepararà Uramakis rolls
a la nostra barra japonesa i en acabar tots els plats,
el nostre xef triarà un guanyador.

Però no pateixis que el nostre "sushi man" també us
acompanyarà i a més cuinarà en directe  tota
la vetllada, en exclusiva per a vosaltres.

すし

Mínim 10 persones
Reserves amb un mínim de 24 hores d'antelació.

@citrusrestaurantus
www.citrus-restaurant.com

Passeig de Gràcia, 44
08007 Barcelona
T. 93 487 23 45

49,50€
IVA inclòs

INCLOU
Còctel de benvinguda
Formació del nostre “Sushi Man”
Davantal per cuinar
Menú Citrus Sushi Experience



MENÚ
CITRUS SUSHI EXPERIENCE

URAMAKIS A COMPARTIR (8 peces)

Pinku: Salmó amb formatge crema, cobert d’alvocat i magrana

California: Cranc, cogombre i alvocat, arrebossat de tobiko vermell
i maionesa de miso

Red Velvet: Tonyina Balfegó, formatge crema, maduixa caramel·litzada
i perles de yuzu

Citrus: Llagostí, alvocat, poma verda, tobiko negre
i salsa de llima 

Nigiri de Anguila (2 peces)

Nigiri de Tonyina (2 peces)

Gunkan Tobiko: Salmó, tobiko vermell, formatge crema
i kizami de wasabi (1 peça)

 

POSTRES
Pecat de xocolata amb crema anglesa

 

VINS
Blanc o Rosat · Xic Agusti Torelló

Negre · Arienzo crianza 

Aigua o refrescos o cervesa
Cafè o te


